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Nos Menus

«_* = Produits beneficiants de la baisse intégralde

la TVA »

Formule E_xPress du Cotentin*
950€T.TC
Charette de Hors deeuvre
Ou Dessert du Jour dessert of the daﬂ
[t
F!at du Jour Dish of the Day
Formule DéJicncr du Marais*
+450€ 1200€*T.T.C
Charette de Hors deeuvre
o5 ~ o5

Plat clujour ou Suggestion du Moment
Dish of the day or Suggestion of moment
o5 - o5
Dcsscr‘t clujour ou dessert du Momcnt
Dessert of the day or the moment’s dessert
o5 ~ o5
25 cl de vin rouge ou 25¢l Pression
Formule Détente de la Baie
16.00€T.T.C
Charette de Hors d’Oeuvre
o~ a5
Flat du Jour Dish of the c/aﬂ
ou Suggcstion du moment Suggestion of moment
ou les Petits Plats du Chef 7he dishes of Chef
ou | e Classic The classic
ou | ’incontournable sur Planche (suP.clc 6€)
0 - 5>
Sorbet Calvados (suP. 3 €)
o0 - a5
Assiette de l:romagcs Cheeses (suP. 3 €)

o
Dessert du_Jour Dessert of the [Day
ou Dessert du Moment 7 he moment’s dessert
oules Délices du chef the delight of the Chef
ou CouPc Glacée Jee Cream

Notrc Ca rte

«_* = Produits beneficiants de la baisse
intégrale de la TVA »

Nos [T ntrées et

Nos Salades :
§farfcr5 and 53/345

(Charrette de [Hors D’ceuvre 8.50€
| e Fotage du Moment 6.00€
T/zc Moment’s 5oup

Salade de Chevre chaud 950€ 840 €+
(Sa]ade — Croﬁtons— T omate — Chévrc )

(/eftucc — croutons — tomatoes — goat cheese )
Salade Fagsannc 8.00€
(Salaclc, pomme de terre, tomates, Iardons,
Fromagc)

([_cttucc, Potatoes, tomatoes, bacon, c/rccsc)

Nos Petits Plats :

(Nos Flats sont indiqués surl’ Ardoise )

Ours Dishes

Our dishes are listed on the slate

Plat du Jour &504€ 8.00€*
oo,
| e classic 8.00€
T he classic
Suggestion du moment OO
5uggcst/on of moment

Les Fetits Flats du CI’ICF 1%5.50€
T he dishes of (Chef

Notre Ca rte

«_* = Produits beneficiants de la baisse
intégrale de la TVA »

Nos ]ncontournchs

sur Flanchc :

i ‘origine de nos viandes bovines est /'nc//quéc surle

tableau s lintérieur du restaurant )

7_/76 must served on a wooden /o/ai'ter

| a Selection du Chef (selection of chef)

250 gra 300 gr 19.00€
SUPP]ément sauce du Chemc 0.50€
5upln/emenf chef’s sauce
Nos ]:romae;cs :
C/Jccsc
Farandole de f:romagcs 3.50€
Selection of cheeses

Nos Dcsscr'ts :

(Desserts sont indiqués sur I Ardoise)
Desserts are listed on the slate

Dcssert du Jour
Dcssert of the c/aﬂ
Dcssert du Momcnt
7716 moment’s dessert
| es Délices du chef
the c/c/{g/n_‘ of the (hef

S50€ 5.00€*

6.50€

J50€

CouPe Glacéc (clemanclez notre carte )
/Cc Crcam {asé of mcnu)




Carte Carte des Poissons
| e ( hamgagnc 3 j7.5cl 75c|

Champagpe brut « louis constant » 51€
pag
| e (_rémant:
Petillant « Comte de Ribeaucourt » 22%C
| e ( idre :
Cidrc « LOTC raison doux » 5.50€ 8.00€
es &ritifs :
Kir au vin blanc (cassis, miire ou Pécl’ic)sc]: 2.90€
Kir Normand (cassis, miire ou péche) 8¢l : 3 40€
R
Kir Péti”ant (cassis, miire ou Péchc) 8cl: 4.50€
Coupc de Champagnc (Louis constant) 8d: 6.00€
Pastis 51 ou Ricard 2¢l 3.20€
uze, Martini rouge, rosé¢ ou blanc : 440€
S g
Porto, Muscat 4l : 440€
Gin | arios,Vodka [ ristoff 4l : 3.90€
Whisk C[an campbell 4l 5.20€
9 I
Whisky Jack Daniels 4l : 6.20€
Y
| es Digcsti{:s:
Get 27 ouni/ Cointreau 4cl: 6.00€
Bai]e s, Ma]ibu, Marie Brizard 4l 6.00€
Y
Arma nac, Co nac, Ca[vac{os 4l 6.20€
& =
Calvaclos hors d’a e, Bourbon 4l 7.00€
S
es aux :
Cau minérale F]ancoét j00dl - 4206 3.70€*
[ au minérale Plancost  50d: 3.00€ 2.60€*
adoit 100c : 4.30€
B
Badoit 50l : 3 30€
Ferricr 33|, 3.30€
es Diéres :
Biere pression (Heineken) 25¢l - 3350€
Biérc Pression (Heineken) 50c] 8 6.70€
Kroncnbour ur malt sans alcool Zﬁc] : 3 40€
Zp
Monaco 25cl, Panaché 25dl. 3.50€
Fc]?or‘th Brunc: §§cl y Ficon biérc Zﬁc]: 4.30€

Desperados 3%l Grimbergen B[onc{e 335 4.30€
| es Sodas et Jus de [ruits:
CocacolaouCoca Co]a ]ight 33l 340€ 2.70€*
Orangina 25¢cl, | imonade 25¢l, Schweppes 20cl:3.30€

Jus de [Fruits au choix 25l : 3 40€
Lipton |ce TeaPéche 25l 340€ 3.00€*
| es Poissons Chaudes :

(Café¢ ou décafeing 4l - 8o 1.60€*

The infusion ou chocolat 8cl: 2.60€

Notre Carte des Vins

\os Vins Eougcsz 75l 37.5cl

o La Va”éc du Rhéne AOC 5

CotesduRhone «| es Magerans » 15.60€ 10.80€

< . ' Y /a2 " /s
[Déqustation: délicat et sensucl, léger arome d'agrumes

)2 Lcs Eorc]eaux AOC :

| ussac St [ milion « Chateau Lgonnat »26.80€ 18.20€

> | . 4 / /
/ ):‘::us/;]/‘/on M Suave et goumand, note de cerises sauvages

[Haut Meédoc C ru Bourgeois «Lieujan » 29.80€
I 3 5
llo(;s7ll.wf,if/(7/7 :,!;n/p/(' aux tanins

o A 12/
1ns et sérrés , aromes délicats

i 2 Vallée de la"Loire 2O

Saumur Champign3 «| es Va]engenets » 19.60€ 13.50€

Y o 3 e z
. Dégustation : trés Hgis et soycux avec des tanins serrés

os Vins Plancs :

Muscadet sur | ie AOC «Donelieres »15.90€ 10.80€

D) 3 : / .
[Dégustation : Sec cbrafraichissant.

Nos Vins Rosés :

Cotesde Frovence NOEE? Valadas » 18.90€ 13%.90€

1z i) =’ s ; h 52l)
[Dégustation : [rais avec des notes d’agrumes et de cerises.

r
Nos Vins en Picl—wct VDFE: verre i4d 25d] 50cl

Rouge VDFI 2.80€ 3.60€ 5.10€
Ros¢ VDFFE 2.80€ 3.60€  5.10€
lanc VDFPF ¢ 2.80€ 3. 60€  5.10€
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